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KULINARNIE

SZKOLENIA GASTRONOMICZNE

Jesli jestes pracodawcg, dla ktorego nie bez znaczenia
jest utrzymanie wysokiej jakosci oferowanych ustug oraz
podnoszenie kwalifikacji personelu, to mozesz skorzystac
zZ bogatej oferty bezptatnych szkolen finansowanych ze
srodkow Krajowego Funduszu Szkoleniowego.

Nasza firma szkoleniowa udziela wsparcia w ksztatceniu
pracownikow i prowadzeniu biznesu w branzy
gastronomicznej. Gotowanie daje nam ogromna
przyjemnosc, dlatego chcemy dzielic¢ sie swoim
wieloletnim doswiadczeniem, wciaz aktywnie
zdobywanym podczas pracy w zawodzie.

O dofinansowanie wystepuje pracodawca, ktéry zatrudnia
min. jednego pracownika na podstawie umowy o prace.

Mikroprzedsiebiorstwa otrzymujg 100% dofinansowania. Dla
pozostatych firm koszty ksztatcenia pokrywane sg w 80%.

Wspdlnie analizujemy profil dziatalnosci, Twoje potrzeby
i oczekiwania, w celu doboru tematyki szkolenia.
Nastepnie sprawdzamy dostepno$c¢ finansowania

w odpowiednim powiatowym Urzedzie Pracy.

Oferujemy pomoc przy wypetnieniu wniosku
o dofinansowanie.

Po pozytywnym rozpatrzeniu wniosku i przyznaniu
dofinansowania, wspélnie ustalamy szczegoty realizaciji
szkolenia.

Przeprowadzamy szkolenie, zapewniajgc wszystkie niezbedne materiaty.
Jego przebieg i charakter dostosowujemy do Twoich indywidualnych potrzeb.



WYBIERZ TEMATYKE SZKOLENIA

Kuchnia polska

Kuchnia wtoska

Kuchnia francuska

Kuchnia europejska w restauracji typu bistro
Kuchnia wegetarianska i weganska

Techniki gotowania

Organizacja pracy restauracji
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Zywienie zbiorowe

Catering

v

Powyzszy zakres tematyki szkolen ma jedynie charakter
0golny. Szkolenie, ktore przygotujemy dla Ciebie bedzie
uwzgledniato Twoje oczekiwania i potrzeby oraz warunki
otoczenia i specyfike dziatalnosci Twojej firmy.

POZNAJ NAS

Pomystodawca, zatozycielem i koordynatorem wszystkich dziatan
firmy jest Krzysztof Balcerzak - tworca i Szef Kuchni warszawskiej
restauracji Do widzenia do jutra, ktéra w latach 2018 i 2019
zostata zarekomendowana i wyrézniona ,czapkami” przez
Przewodnik Gault & Millau. Specjalista od kuchni europejskiej,
zwolennik tradycyjnych technik, mitosnik jakosciowych produktéw
i wina. W swojej wczesniejszej karierze tworzyt od podstaw kilka
projektow gastronomicznych, bedgac jednoczes$nie ich
pomystodawca. Prowadzi i redaguje QulinarnyProjekt.tv, vliog

i blog kulinarny, ktérego celem jest wspomaganie dziatalnosci
edukacyjnej w gastronomii. Absolwent warszawskiej SGGW.

W ramach projektu, szkolenia prowadza rowniez wspotpracujacy
z nami wyjatkowi Szefowie Kuchni, Managerowie restauracji

i Sommelierzy, majacy na swoim koncie ksigazki kucharskie
i publikacje w prasie fachowej, ktérych prace cyklicznie docenia
Gault & Millau.

KONTAKT

Kulinarnie Sp. z 0.0., Warszawa Tel. 506 317 857

Strona: http://qulinarnyprojekt.tv/

Email: qulinarnyprojekt@gmail.com

Certyfikat jakosci: PN-EN ISO 9001:2015, nr rejestracyjny certyfikatu: PW-03902-22
Rejestr Instytucji Szkoleniowych (RIS), nr Rejestru: 2.14/00274/2021



